I-Rexfo forrethingsmodel

i-REXFO er en|laae)zilAioldi=iigliakeanteis =il der gar ud pad at reducere maengden af overskudsmad. Initiati-
verne for at reducere madspild er pkonomisk baeredygtige pa grund af offentlige bidrag, skatteseenknin-
ger og private indteegter fra energioptimeringen ved restaffald.

Projektet fokuserer pa madspild produceret af[isiel=E=laellsiii=nn [=aeloitie/=i supermarkeder, restaura-

tionsbranchen [(Aleii=lli=le cesiliEqEsi el e1i=18] og forbrugerne.

-REXFO

increase in reduction and recovery of expired food

DET PKONOMISKE KREDSL®B

i-REXFO forretningsmodel www.irexfo.eu
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. i-REXFO startede op den 1. september 2017 med pkonomisk bidrag fra den europaeiske finansielle i-REXFO er officiel partner til FAO's
Lavpris myndighed LIFE under LIFETGENV/O00547. Save Food program.
Koordinator: Ingenigrafdelingen - Universitetet i Perugia - Italien @5 www.fao.org/save-food
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En fijerdedel af jordens befolkning er i risikozonen for I;attig— B - Y proj t fokuserer pa
dom og social eksklusion, mens en tredjedel af den.mad der

produceres i verden gar til spilde eller ender i skraldespanden. barer YrEeg forbrugerne. Det _sker ' 1,1
nok med det, s& imvolverer produktionen af mad der bli- . ) gennem mélsaetninger"ae skal reducere madspild og ¢ge _._': J
optager y - = = genanvendelsen af madaff;;ild til energi. - F g
lq\t Ig hvert &r op . Baseret p4 den gode praksw i Europa (Eannji'k) har iz RE.)CP{J -4 gat
udwkleié til'at planleegge og optlm,lene *}-rrr,..-,
den in model ud fra et teknisk, gkonomisk og ".;E -

miljo g A
] 3 _

i-REXF delien skaber opmarksomhed hos forbrugerne, ™.
distrib*_e e gg"‘gfle indenfor HORECA sektoren ved at
4 ! fremme g anvendelse af mad der er teet pa udlgbsdatoen,

1 r med beska%iget emballage og/dénationafoverskuds|
Ivelggrende formal og fopdevarebanker. Disse tiltag bakkes
amlingen og brugen af mad hvor udlpbsdatoen er
skredet til PrOCUKEIORNERIBIGEES | anaerobe processer, hvor
r bruger resterne af maden som g¢dning og derved |
er cyklussen. i-REXFO modellen vil blive demonstreret‘{i{"
og derefter overfort til andre lande [URGaFA)!

al bruge og mangel pa gode vaner i forhold til opbeva-
‘og brug af rester.
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madspild fra madind \ &
g restauranter, der ikke ender pa lossepl ¢ i piace” a questa Pagina BOOK
1480/000/M2tons vand sparet hvert ar: B :

ig bdde pkonomisk og milj¢\maessigt.

2 REXFO eret pa en \Vels anvendelse af J2.8000MWHA energi om aret produ
” der har overskredet udl¢b an b A kilder;
og d med reducere maengde versku [2400'MWH energi sparet hvert &
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