Il modello di business i-Rexfo

i-REXFO propone un|aaleie=ller el Sibiai=ss Talple)=tiive) per ridurre il quantitativo di cibo che finisce in disca-
rica, sostenendo economicamente le azioni di riduzione degli scarti alimentari attraverso la valorizzazione

energetica dei residui che, inevitabilmente, si producono.

Il progetto si focalizza sugli scarti alimentari prodotti dall' [REFETEEIRIEEE e dalle EEEEEREEEE .,
dallal@=aelr BisadleltAleini=r @lelzlgla4== (@ BIO)] , dai consumatori e dal settore della ristorazione (hotels,
ristoranti e bar -[Z[@ZIS@ A ).

FLUSSI FINANZIARI

Modello di business i-Rexfo

Donazione

Incentivo
fiscale

Incentivo
fiscale

Donazione

Industria
alimentare

-
mm
mm

Comune

Riduzione rifiuti
Campagna
Incentivo comunicazione
fiscale CENTRO
COMMERCIALE
Incentivo
fiscale
Riduzione rifiuti

VAL

Residui
dell'industria
alimentare

Scarti alimentari
confezionati

Scarti
alimentari sf

B

Centro

©-

Agenzia di
Marketing

Commerciale

K=

Low Cost

Contenitori
e Doggy Bags

Incentivi

O

Societa
gestione
rifiuti

Biomassa da
scarti alimentari
confezionati

usi

$

Autorita
Energetica

Impianto
produzione Incentivi
biogas
Q
Trasporto Charity
di cibo

Campagna
comunicazione
HORECA

Trasporto di cibo

www.irexfo.eu

®® W

PRIMETIME

2ee partner

Trattamento rifiuti alimentari

| nostri partner

BIOGAZ
UNIO ZRT.

Le attivita di i-Rexfo hanno avuto inizio il 1° Settembre 2017 con il contributo dello strumento
finanziario LIFE dell'Unione Europea LIFEIGENV/IT/O00547.

Coordinatore: Dipartimento di Ingegneria, Universita degli Studi di Perugia.
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i-REXFO é partner ufficiale
dell'iniziativa Save Food della FAO

www.fao.org/save-food
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increase in reduction and recovery of expired food
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Con un quarto della popolazione mondiale a rischio poyerta ed
esclusione sociale, un terzo di tutto il cibo prodotto nel mondo
si perde o finisce in discarica. Ma non solo. Ogni anno per pro-
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